
JORNADAS MICOLÓGICAS 
& 

PIM (PUESTO DE INFORMACIÓN
MICOLÓGICA)

2 0 1 9

Organiza:

Patrocina:

Colabora:

PUESTO DE INFORMACIÓN MICOLÓGICA 
Y MEDIOAMBIENTAL

PIM
Fines de semana:

19 y 20 de Octubre (Lugar caseta Plaza Aragón).
 26 y 27 de Octubre (Lugar Polideportivo Everest).
2 y 3 de Noviembre (Lugar caseta Plaza Aragón).

*en caso de mal tiempo los días 19  y 20  de octubre,1 y 2 de noviembre se realizarán en
la sala de exposiciones del Ayuntamiento de Ayerbe.

 
Horario de consultas: 

sábados 17:00 a 19:00 horas.
domingos 11:00 a 14:00 horas.

Responsabilidad técnica del PIM: Antonio Palazón.

Salida de trabajo.
sábado 26 de Octubre. 08:00 horas.  

Salida cuyo objetivo es el estudio micológico de especies
interesantes de la Comarca de la Hoya de Huesca/Plana de Huesca

y su incorporación al Atlas Micológico de Aragón. 
 

Salida popular.
sábado 26 de Octubre. 08:00 horas.  

Salida dirigida de grupos acompañados por un guía micológico y
comida en la "taberna de Guti" precio: 16 € por persona.

Para participar en esta actividad se requiere inscripción previa en
el Ayuntamiento de Ayerbe o en la pagina web www.ayerbe.es.

Plazas limitadas.
Nos concentraremos en el bar Valero, plaza Aragón. Las setas para
la exposición se entregarán en el polideportivo Everest a partir de

las 15:30.
 

Talleres.
Frutos de otoño.

sábado 19 de octubre. 18:00 a 19:00 horas   
Identificación de frutos silvestres del entorno. Impartido por

Antonio Palazón. Caseta PIM. Plaza Aragón.
* Actividad financiada 80% por DPH

Taller de microscopia.
sábado 2 de noviembre.18:00 a 19:00 horas.

Impartido por Antonio Palazón, Sala de exposiciones Ayuntamiento
de Ayerbe.

 

Truficultura.
"Manejo de plantaciones truferas".

sábado 14 diciembre. 11:00 horas.
Impartído por Sergi García Barreda, investigador del CITA.

Post-charla trataremos el tema de la comercialización de la trufa.
*Actividad financiada  80% por DPH.
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Mejor Maestro Chocolatero de España 2008 con una trabajada
propuesta sobre Antonio Gaudí.
Fichaje de la empresa Choc&Chic, como responsable de I+D
especialista en chocolate, su gran pasión.
consigue pódium, un flamante tercer puesto en el Concurso
Internacional de Figuras de Chocolate que convoca
anualmente el Gremio de Pastelería de Barcelona. En el mismo
año, se alza con el título de Subcampeón de la Copa de España
de Chocolate y entra a formar parte del staff de profesores de
la Escuela de Pastelería del Gremio de Barcelona.
Ganador del trofeo Lluís Santapau 2011 (mejor maestro
chocolatero de España).
Durante casi cinco años ejerce como chef pastelero de
Chocovic y profesor de la chocolate Academy .Es miembro del
colectivo 21ºBrix.
Actualmente se encuentra trabajando en el proyecto de su
primera tienda en Huesca. Sigue dando formación para
profesionales y es embajador de la marca Chocovic.

 

           RAÚL BERNAL BELARRA 
                   "MAESTRO CHOCOLATERO"     

                    
                        "BYLAPACA"    
 

El taller está dirigido a cocineros profesionales y
amateurs de la cocina. Plazas limitadas, en riguroso
orden de inscripción. Ayuntamiento de Ayerbe.
974380025
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Sábado 26 de octubre.
8:30 h. Salida popular a recoger hongos.

Salida libre  de grupos para recoger setas con destino a la exposición. 
Horario y desplazamientos libres con vehículo propio. Salida dirigida de
grupos acompañados por un guía micólogo y  comida en la "Taberna de

Guti". Precio 16€ por persona. Para participar en esta actividad es necesario
inscribirse (ver condiciones en el apartado del PIM).

 
10:00 h. Apertura del centro de exposiciones. Polideportivo

Everest. 
Exposición  fotográfica  "ARCOÍRIS". Antonio Palazón.

Exposición "PLANTAS MEDICINALES". Manuel Roncero .
Exposición "HONGOS DE MADERA". Miguel Ortega.

Exposición obras presentadas al CONCURSO
FOTOGRÁFICO Ramón y Cajal 2019 y obras premiadas en

ediciones anteriores.
Puestos de venta Micológicos y productos naturales.

Puesto de tapeo  "La taberna de Guti".
 

15:30 h. Recepción, estudio y clasificación de setas para la
exposición. Micólogo Antonio Palazón.

 
17:00 h.Talleres.

"Cultiva tus propias setas con residuo orgánico" Aragonea.
Centro Joven.

*Actividad financiada 80% por DPH.
 

Talleres infantiles "Habitantes del bosque" Organizado por la
biblioteca de Ayerbe.

"Adivina las Maravillas que habitan aquí" Organizado por
Biblioteca de Ayerbe.

 
17:00 h. Charla-actividad  

"DETOX plantas medicinales para hígado,riñón y corazón".
Manuel Roncero.

*Actividad financiada 80% DPH.
18:30 h. Charla

 "HONGOS DE MADERA". Miguel Ortega.
*Actividad financiada 80% por DPH.

 
19:30 Conferencia Micológica.

"ETNOMICOLOGÍA Y APLICACIONES POPULARES DE LOS
HONGOS". Pablo Pérez Daniëls.

 
20:45 Degustación.

Migas con setas  y vino con animación musical.
Precio 3€ /ración. Lugar  SENPA.

Proyección de fotos participantes concurso/sorteo
 "Ayerbenses por el mundo" y "Visitantes por el reino".

 
 
 

Jornada de puertas abiertas. Centro de Interpretación RAMÓN Y
CAJAL.

10:00 h. Apertura del centro de exposiciones. Polideportivo
Everest. 

Exposición fotográfica  "ARCOÍRIS". Antonio Palazón.
Exposición "PLANTAS MEDICINALES". Manuel Roncero .

Exposición "HONGOS DE MADERA". Miguel Ortega.
Exposición obras presentadas al CONCURSO

FOTOGRÁFICO Ramón y Cajal 2019 y obras premiadas en
ediciones anteriores.

Puestos de venta Micológicos y productos naturales.
Puesto de tapeo  "La Taberna de Guti".

 
10:05 h. Presentación. Centro BTT Reino de los Mallos. PrePyr.

 
10:45 h. Taller de manejo 

"Cuidados y precauciones de mascotas y animales exóticos". 
Beatriz Lozano.

 "Exposición de aves rapaces" Mi Rosa de los Vientos.
 

11:30 h. Concurso  "Centros decorativos micológicos".
 (recepción hasta las 11:00 horas).

 
11:30 h. Exhibición de vuelo de rapaces. 

"Las rapaces, su entrenamiento y la importancia en la
sociedad".

  Alberto Gutiérrez Blanco. Mi Rosa de los Vientos.
 

12:30 h. Presentación 
"VINO QUEBRANTAHUESOS". Vino de Garnacha natural.

Bodegas Edra (Ayerbe).
 

13:00 h.  1º Show Cooking Reino de los Mallos.
"Demostración de tapas micológicas"

A cargo de dos cocineros puramente "Carnicrabas".
PABLO CINTO CLAVER. Restaurante Floresta.

DANI SARASA CUBAS. Restaurante Lilllas Pastia.
*Patrocinado por Apiac.

 
14:00 h. Entrega de premios de fotografía y centros.

 
17:00 h. Visita guiada por Ayerbe.

(visitando el casco urbano, la torre del Reloj y la torre de San
Pedro).Salida Polideportivo Everest.

 
17:30 h  Espectáculo de cuentos sorprendentes.

"Miseria, Sinforosa, Garrampón y un Ratón"
Lü de Lürdes.

19:00 h. Cierre de las XXIX Jornadas Micológicas  de Ayerbe. 
 
 

Domingo 27 de octubre. Taller de Gastronomía
Micológica.

Jueves 24 de octubre a las 17:00 horas.


