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Porque el paquete de economia circular de la UE exige mejorar la eficiencia de las
cadenas de valor, buscando la obtencién de nuevos productos a partir de lo que
hasta ahora eran subproductos o residuos.

Porque en los dltimos afios se han estado desarrollando proyectos de
investigacién e innovacion orientados a ese objefivo en el dmbito de
los recursos biol6gicos. El resultado ha sido la puesta a punto de tecno-
logias que son la base para transformar esos residuos y subproductos,
convirtiéndolos en materias primas para la propia agricultura, la indus-
fria alimentaria, la nutricion, la cosmética, o para su transformacion en
biopldsticos, biocombustibles o energia.

Por ello, en este foro vamos a presentar las tecnologias aplicables, las
que se estdn desarrollando en el marco de proyectos de investigacion
e innovacion y las que ya se han consolidado, interactuando entre los
asistentes y mostrando a la cadena de valor agricola y alimentaria las
vias para avanzar hacia esa economia circular.

Por todo esto, tenemos el placer de invitarle al foro FOOD AND FUTURE 2019 “Econo-
mia circular: generando valor a partir de los subproductos agroalimentarios”.

Tenemos un compromiso como agentes relevantes del sector. Todos.
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PROGRAMA (1/2)

9.45 h.
_INAUGURACION

10.00-10.15 h. ,
_LA BIOECONOMIA COMO HERRAMIENTAS DE LA ECONOMIA CIRCULAR:
TENDENCIAS EN INVESTIGACION.

AZUCENA GRACIA.

DIVISION ECONOMIA AGROALIMENTARIA CITA. INVESTIGADORA DEL IA2.

10.15-11.25 h
_MESA REDONDA: PROPUESTAS DE INNOVACION DESDE LOS CENTROS DE
INVESTIGACION Y TECNOLOGICOS
COORDINA: MANUEL LAINEZ.
CAJAMAR DIRECTOR LAINEZ BIOTRENDS CONSULTORIA ESTRATEGICA
Participan: ;
FOOD&FUTURE AINIA DEPARTAMENTO DE ENERGIA. Maria Garcia.
TECNALIA. M Carmen Villardn
AIMPLAS. Chelo Escrig ;
INNOVACION AGROALIMENTARIA CAIAMAR. Miguel Angel Domene.
UVA. Ignacio de Godos.
UNIZAR/1A2. Eugenia Venturini.

11.25-11.55 h. _ar
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||.55-|3.|5 I‘o ;
_MESA REDONDA PROYECTOS DE INNOVACION EMPRESARIALES
COORDINA: JOSE ANTONIO DOMINGUEZ
DIRECTOR GENERAL CITA DGA ARAGON

Participan:

FERTINAGRO. Sergio Atarés

COOP TAUSTE. Jesus Abadias

INGREDALIA. Pedro Echeverria

TECNOPACKAGING. Berta Gonzalvo

INSECTOPIA. Ana de Diego

FELTWOOD. Oscar Longares

DAIRYLAC. PROYECTO BIOPOL Angel Pereira

I30I5-I4.25 I‘o ; ;
_MESA REDONDA: CASOS DE EXITO: VALORIZACION DE SUBPRODUCTOS POR
EMPRESAS .
COORDINA: RAFAEL PAGAN.
COORDINADOR DEL INSTITUTO DE INVESTIGACION AGROALIMENTARIA 1A2. (UNIZAR, CSIC Y CITA)
Participan:
GARCIA CARRION. Antonio Moreno
COPIRAL, SL Agramunt Lleida. Jordi Ribera
MATARROMERA. Carlos Moro Gonzdlez
BIOGASTUR. Marcos Quevedo
GRUPO JORGE. Ramén Espufia
INDULLEIDA Antonio Cruz Bafieres

14.25-14.30 h. _CIERRE DE LA JORNADA
14.30-15.30 h._comipa NETWORKING
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Inscribete AQUI
FORMULARIO @
INSCRIPCION ON LINE e

VENTE CON
NOSOTROS...
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https://www.fundacioncajamar.es/es/comun/formularios/alta-evento/foodandfuture2019/
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; 963 973 376
- CAJAMAR www.bioeconomiaglobal.es
v saar & FOOD&FUTURE eventosadnagro @ cajumar.com

CAJAMAR FOOD AND FUTURE 2019
Miércoles, 12 de junio

»10: 00 horas
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