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Los lagartos de Berlanga
Unas pastas de té que evocan a Fray Tomas de Berlanga

Estrella Figueras Vallés (Doctora Historia de América-
Universidad de Barcelona)

Degustacion: Reposteria variada y Moscatel de Bodegas Larre

Las cerezas en el sistema Ibérico en Zaragoza

Unas cerezas que evocan la Sakura japonesa o
las montanas de Georgia

Jesus Abad y Antonio Nuno (Coop. Sat Nino Jesus de AAiRdn)

Degustacion: Gazpacho de cereza, embutidos Melsa
con pan Aragon 03 y vinos de Bodegas Sat Nino Jesus

La pasta fresca de secano

Los trigos duros de Belchite y la pasta fresca de
las emprendedoras mujeres "De secano”

Maria Sanz, Maria Eugenia Garcés y Erika Jimeno "De Secano"

Degustacion: Pasta freca y vino de Bodegas Solar de Urbezo

Agraz, vinagrey balsdmico
Unos condimentos indispensables en una buena gastronomia

José Miguel Martinez Urtasun (Director de la Revista Gastro)

Degustacion: Ensaladas de arroz y de garbanzos
con cerveza la Zaragozana




